MENU DU DEJEUNER

Ce que nous offre le terroir au fil des saisons.

ENTREES
Salade Lyonnaise, la classique !
Lyonnaise salad, the classic!

ou

Chou a l'asiatique, bouillon miso, bceuf & cacahuétes
Asian kale, miso stock, beef & peanuts

PLATS
Riz croustillant, mousseline de truite & blettes, creme d'estragon
Crousty rice, trout & chard mousseline, tarragon cream
ou
Supréme de volaille sauce chimichurri, semoule blanche & petits

légumes de printemps
Chicken supreme with chimichurri sauce, couscous & spring vegetables

FROMAGE

Assiette de 3 fromages affinés de la région.
Plate of 3 matured regional cheeses

DESSERTS

Pavlova fraises & créme de Bresse
Strawberry paviova & Bresse cream

ou

Flan patissier & sauce caramel
Flan & caramel sauce

Entrée - Plat / Plat - Dessert 29€

Entrée - Plat - Dessert 33€
Assortiment de fromages 11€
La Totale (hors fromage) 66€
Semaines 18 & 19/ du 28/04 au 11/05

Nog %
Prix TTC service compris. Nous consulter en cas d'allergies.
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Etablissement trois écotables
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